
  
 

  

  
材料：6人分 作り方

パイ生地：1枚
ブルーベリージャム：大さじ4
フルーツ（ブルーベリー、ラズベリ
ー、ブラックベリー）：適量
卵：1個
砂糖：大さじ1
エディブルグリッター（食用ラメ）
：適量

1. パイ生地にブルーベリージャムを塗り、フルーツをのせる。
2. パイ生地の端をフルーツにかぶせる形で折り込む。
3. 卵を溶かして表面に塗り、砂糖を振る。180℃のオーブンで25

分ほど焼く。
4. エディブルグリッターを振って完成。
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