
  
 

  

  
材料：4人分 作り方

クリームチーズ：200g
砂糖：100g
卵：2個
生クリーム：100ml
バニラエッセンス：少々
グラハムクラッカー（クラスト用）
：100g
バター（クラスト用）：50g
エディブルグリッター：適量
ダークチョコレート（デコレーショ

1. グラハムクラッカーを細かく砕き、溶かしたバターと混ぜ合わ
せて底に敷き詰める。

2. クリームチーズと砂糖を滑らかになるまでよく混ぜ、卵を一つ
ずつ加えていく。

3. 生クリームとバニラエッセンスを加えて混ぜ、底に敷き詰めた
クラストの上に流し込む。

4. 160度のオーブンで約45分焼く。
5. 冷めたら、エディブルグリッターと削ったダークチョコレート

をトッピングする。



ン用）：少々
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