
  
 

  

  
材料：4人分 作り方

パイ生地：1枚
しいたけ：100g
マイタケ：100g
エリンギ：100g
チーズ（お好みのもの）：100g
タイム：少々
オリーブオイル：大さじ1
塩、黒胡椒：各適宜

1. キノコをスライスし、オリーブオイルで炒める。
2. タイム、塩、黒胡椒で味付けする。
3. パイ生地を型に敷き、キノコの炒め物を均等に敷き詰める。
4. お好みのチーズを上に散らし、180℃のオーブンで25分焼く。
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